CESTNE VYHLASENIE

o splneni podmienok Gcasti v obchodnej verejnej stitazi

Uchadzac:

QProfit Gastro, s.r.o.

Jasnd 2994/67 900 42 Dunajska Luzna

1IC0:54169968

DIC:2121606465

IC DPH:SK2121606465

Obchodny register Mestského sudu Bratislava lll, oddiel: Sro, vliozka ¢. 156657/B
Zastupena: Mgr. Andrea Jobbova MBA, konatel

tymto Cestne vyhlasuje, Ze:

1. je opravneny vykonavat podnikatelska ¢innost zodpovedajtcu ucelu najmu, t. j.
prevadzkovaniu gastronomického zariadenia sliZiaceho verejnosti,

2. nema voci obci Rovinka Ziadne zavéazky po lehote splatnosti,
3. nema4 evidované danové nedoplatky,

4. nema evidované nedoplatky na poistnom na socidlne poistenie ani zdravotné
poistenie,

5. nie jevkonkurze, reStrukturalizacii ani v likvidacii,

6. vSetky udaje uvedené v predloZzenom sutaznom navrhu a jeho prilohach su
pravdivé, uplné a zodpovedaju skutocnosti,

7. oboznamil sa so v8etkymi podmienkami obchodnej verejnej sutaZze, v plnom
rozsahu s nimi stihlasi a zavézuje sa ich dodrzZiavat.

Toto Eestné vyhlasenie predkladéme slobodne, vazine a vedome vSetkych pravnych

nasledkov nepravdivého vyhlasenia.
QProfit Gastro, s.r.o.
Jasn4 67, 900 42 Dunajské Lun
1€0:54169968 IC DPH: SK2121606465
Prev .

V Dunajskej Luznej, diia 07.08.2026 Bratislav

Mgr. Andrea Jobbova MBA, konatel




GF e 8” Cislo doziadania : el-319035/2026/B

VYPIS Z OBCHODNEHO REGISTRA
Mestského sudu Bratislava 111

Oddiel: Sro
Vlozka &islo: 156657/B

I. Obchodné meno

QProfit Gastro, s.r.o.

II. Sidlo

Nizov ulice (iného verejného priestranstva) a orienta&né &islo (prip. stpisné &islo):
Jasna 2994/67

Nazov obce: Dunajska Luzna

PSC: 900 42

Stat: Slovenska republika

1L ICO: 54 169 968
IV. Deii zdpisu: 13.11.2021
V. Pravna forma: Spolo¢nost’ s ru¢enim obmedzenym

VI. Predmet podnikania (¢innosti)

I. Pohostinska Cinnost” a vyroba hotovych jedal uréenych na priamu spotrebu mimo prevadzkovych
priestorov

2. Vyroba potravinarskych vyrobkov

3. Vyroba napojov

4. Kapa tovaru na ucely jeho predaja koneénému spotrebitel'ovi (maloobchod) alebo inym
prevadzkovatcelom Zivnosti (vel’koobchod)

5. Kuriérske sluzby

6. Reklamné a marketingové sluzby, prieskum trhu a verejnej mienky

7. Sprostredkovatel’ska cinnost’ v oblasti obchodu, sluZieb, vyroby

8. Prenajom hnutel'nych veci

9. Poskytovanie obsluznych sluZieb pri kultarnych a inych spologenskych podujatiach

10. Organizovanie Sportovych, kultirnych a inych spolo¢enskych podujati

11. Cinnost' podnikatelskych, organiza&nych a ekonomickych poradcov

12. Vykonavanie mimoskolskej vzdelavacej ¢innosti
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VII. Statutdrny orgén: konatel’

Meno a priezvisko: Andreca Jobbova

Bydlisko:

Nizov ulice (iného verejného priestranstva) a orientané ¢islo (prip. stipisné &islo):
Jasné 2994/67

Nazov obce: Dunajska Luzna

PSC: 900 42

Stat: Slovenska republik
Datum narodenia
Rodné ¢&islo:

Vznik funkcie: 13.11.2021

Sposob konania Statutirneho orgdnu v mene spolo¢nosti s ru¢enim obmedzenym:

V mene spolo¢nosti kona jeden alebo viac konatelov. Ak je konatel'ov viac, je opravneny Konat' v
mene spolocnosti a za spolocnost’ podpisovat’ kazdy z nich samostatne. Konatel’ kona za
spolo¢nost’ tak, Ze k vytlatenému alebo inak zobrazenému obchodnému menu spolo¢nosti, funkeii
a menu pripoji svoj podpis.

VIII. Spolo&nici

Meno a priezvisko: Andrea Jobbova

Bydlisko:

Nazov ulice (iného verejného priestranstva) a orienta¢né ¢islo (prip. stpisné ¢islo):
Jasnéa 2994/67

N4zov obce: Dunajska Luzna

PSC: 900 42

Stat: Slovenska republika

Datum narodenia:

Rodné éislo:_

Vyska vkladu: 5 000,000000 EUR ( Peniazny vklad )
Rozsah splatenia: 5 000,000000 EUR

IX. Vyska zakladného imania

5000,000000 EUR

X. Rozsah splatenia zakladného imania

5 000,000000 EUR

Vypis zo dita 05.08.2026
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Osvedcéovacia dolozka

Osvedéujem, Ze tento listinny dokument vznikol zaruéenou konverziou z elektronickej do listinnej podoby podla § 35 ods. 1 pism. a) zakona
- 305/2013 Z. z. o elektronickej podobe vykonu

pésobnosti orgénov verejnej moci a 0 zmene a doplneni niektorych zakonov (zdkon o e-
Governmente) v zneni neskorSich predpisov a Vyhlaskou Uradu podpredsedu vlady Slovenskej republiky pre investicie a informatizaciu &.
331/2018 Z. z. o zaru&enej konverzii.

Udaje o pévodnych elektronicky

ch dokumentoch

Pévodny dokument v elektronickej podobe

Nazov dokumentu [Eoﬁ‘lSSﬁS?_B.pdf

Format dokumentu BDF

Hodnota elektronického odtlagku pbvodného elekironického dokumentu

] aTQDJgxL+vTaCh/gFvwAXBow5MSzVHxKUZoanvM1QviSi1 EFprhznUFh2Vc6jJ9TP+vzneln1/Y2J79bhjbVVQ==

: — e i e - J

dnych dokumentov

®

Dokument obsahuje prostriedky autorizacie alebo dasovi peciatku
O

Dokument neobsahuje prostriedky autorizacie alebo tasovu pediatku

Autorizacia pévodného elektronického dokumentu

Typ autorizécie walifikovana elektronicka pedat —|
Stav autorizacie [ platna ]

Cas autorizacie [ 05.08.2026 10:06 j

Cas overenia autorizacie @08.202610:06 __]

Miesto autorizacie | Neuvedené

Dalie udaje o autorizacii [

Osoba, ktord autorizaciu vykonala

Identifikdtor | Ministerstvo spravodiivosti SR, ICA - 10432139, NTRSK-00166073 B
Zastupovana osoba [ Ziadna I
Mandat @aden j

a pripojena k prostriedku autorizacie

Typ Easovej pediatky [ Kvalifikovana j

Stav asovej pediatky [_platné

Cas vystavenia &asovej pediatky Los_oa‘zozs 10:06 ]

Vydavatel ¢asovej pediatky

| NASES Time Stamp Authority 2
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Cas overenia asovej petiatky [ 05.08.2026 10:06

Autorizovane elektronicke dokumenty

Nazov dokumentu Sro_156657_B.pdf

Udaje novovzniknutého dokumentu v listinnej forme

Pocet listov |:] |
Pocet neprazdnych stran [:]

Format papiera novovzniknutého dokumentu

Forméat papiera Format papiera A4 (210
x 297 mm)

Pocet listov

Udaje o zaruéenej konverzii

Evidenéné &islo zdznamu o zarucenej 7346-260805-4198
konverzii
Datum a &as vykonania zarudenej konverzie [05.08.2026 10:06 ]

Zarugenu konverziu vykonal *

ICO  [36631124

Nazov pravnickej osoby | Slovenské posta, a.s.,
Partizanska cesta 9, 975 99 Banska Bystrica,
OR OS BB, oddiel Sa, vi. ¢. 803/S

Meno [Henrieta [

Priezvisko I Bockova | |

Funkcia alebo pracovné zaradenie | zamestnanec posty ]

+) Ak bola konverzia vy L ¥im sp . Udaje o mene, prezvisku, flunkdis o p sa

Podpis a peciatka
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Vazené ¢lenky a ¢lenovia hodnotiacej
komisie, vaZeny pan starosta, vaZené
poslankyne a poslanci,

predkladdme Vam podnikatel'sky zamer
znacky Atelier Flavors ako prileZitost
uchadzat' sa o prevadzkovanie jedného
z najvyznamnejsich gastronomickych
priestorov v centre obce Rovinka.

Nasa ponuka nie je iba reakciou na

vyhlasent obchodnu verejna sataz.
Je prirodzenym pokra¢ovanim pribehu,
ktory sa zacal prave tu.

V Rovinke vznikla nasa prva restauracia.
Prave tu sme ziskali prvych stalych hosti
a polozili zaklady znacky, ktora dnes patrf
medzi re§pektované gastronomické
podniky na Slovensku.

Odvtedy sme presli dlha cestu. Ziskali sme
skusenosti, ktoré nas posunuli po odbornej
aj podnikatel'skej stranke, roz8irili sme

nas gastronomicky koncept a vybudovali
znacku, ktoré je dnes spajana s poctivou
kuchyiiou, kvalitnymi sluzbami

a profesionalnym pristupom.

Do Rovinky sa dnes nechceme vratit
preto, aby sme nadviazali na minulost'.
Vraciame sa s cielom zurodit skisenosti,
ktoré sme pocas uplynulych rokov ziskali.
Predkladany podnikatel'sky zamer preto
nevnimame iba ako ponuku na prenijom
obecného priestoru.

Je to navrh dlhodobého partnerstva

zalozeného na vzajomnej dovere,

odpovednom pristupe

| Dakujeme za &as, ktory venujete nadej

k obecnému majetku a spolo¢nom zaujme vytvorit. |
v centre Rovinky modernt res$tauraciu, ktord bude
prirodzenou stdastou Zivota obce.

Nasim cielom nie je iba ispedne prevadzkovat
reStauraciu.

Chceme vytvorit miesto, ktoré bude dostojne reprez-
entovat centrum Rovinky, prirodzene doplni Zivot
obce a bude miestom, kam sa budd obyvatelia aj
navstevnici radi vracat'.

Na nasledujtcich stranach Vam predstavujeme nielen
nas gastronomicky koncept, ale predovsetkym spdsob,
akym chceme prispiet k d'alsiemu rozvoju centra obce.

Verime, Ze obec si nevybera iba budiceho néjomcu.
Vyberé si partnera, ktory bude svojou pracou spolu-
vytvérat podobu centra Rovinky na nasledujtice roky.

ponuke.
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SushiYA Food Atelier, Rovinka
............................. 22. februar2022
06 Velké pribehy casto vznikaja
v najtazsich casoch 99 __

Nasa cesta sa nezacala otvorenim reftauracie. | O dva roky neskor, 22. februara 2022, sme

Zacala sa v roku 2020, v obdobi, | otvorili nasu prvi kamennti prevadzku

ked’ gastronémia preZivala jedno | = SushiYA Food Atelier na Slne¢nicovej ulici

z najnaro¢nejdich obdobi svojej historie. ' v Rovinke.

Potas pandémie COVID-19 sme otvorilirozvoz | Nebola velka. Mala priblizne sto metrov

sushi pod zna¢kou SushiYA. Nebol to vysledok $tvorcovych. Napriek tomu sa stala miestom,

dlhodobého podnikatel'ského planu. Bolo to ' kam sa hostia radi vracali. Nie iba kv6li sushi,

rozhodnutie zadat v ¢ase, ked mnohi museli . ale predovSetkym pre atmosféru, osobny

svoje prevadzky zatvérat. ' pristup a doslednost, s akou sme pristupovali

ku kazdému detailu.
Prave toto obdobie néas naucilo najdolezitejsiu | Prave v Rovinke vznikli zdklady filozofie, ktora
lekciu - dovera hosti sa neda ziskat reklamou. | nés sprevadza dodnes. Presved&enie, Ze dobra
reStaurdcia nie je postavena iba na jedélnom

Buduje sa kazdou objednavkou, kazdym | listku. Tvoria ju l'udia, poctivé praca a

pripravenym jedlom a kazdym zékaznikom, prostredie, v ktorom sa hostia citia vitani.

ktory sa rozhodne vratit.

2020 @ 22. 2. 2022

2 Pandémia COVID-19 ] '. I‘ Otvorenie prvej kamennej

Rozvoz sushi Prvi zdkaznici WS, restauricie SushiYA

pod znackou SushiYA Budovanie d6very Food Atelier v Rovinke
(o) a prvych vztahov
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ATELIER FLAVORS by SUSHIYA

/nacka, ktora dozrela

Pocas rokov sa z povodného konceptu
SushiYA prirodzene vyvinul Atelier
Flavors. Neslo iba o zmenu ndzvu. Bol to
odraz vyvoja celej zna¢ky. Nasa ponuka
sa rozéirila d'aleko za hranice sushi. Dnes
pripravujeme modernt azijska kuchyriu,
kvalitné steaky, bento boxy, poke, sezénne
$peciality aj degustaéné menu. Zostali sme
verni preciznosti, ktora nas sprevéadzala od
zadiatku, no zaroveti sme vytvorili kon-
cept, ktory oslovuje vyrazne Sirsie
publikum.

Gurman

oa Slevnnnke

SushiYA food atelier

THE BEST RESTAURANTS
IN SLOVAKIA
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Skiusenosti, ktoré nas
posunuli d'alej

Nasledujtice roky boli obdobim neustale-
ho rozvoja. Rozsirovali sme ponuku,
zdokonal'ovali recepttry, hl'adali
kvalitnejsich dodédvatel'ov a postupne
formovali vlastny gastronomicky rukopis.
Kazdy d'aldi krok bol vysledkom
skdsenosti ziskanych priamo v prevadzke
a kazdodennej préce s hostami.

Aj preto dnes vieme, Ze uspe$na
reStauracia nevznika zo dila na den.
Buduje sa trpezlivo, rozhodnutim po
rozhodnuti a detailom po detaile.

Tato cesta priniesla aj odborné uznanie.
Zaradili sme sa do sprievodcu Bedeker
Gurman na Slovensku, ziskali sme ocene-

nie Falstaff a stali sme sa st¢astou Zimného

festivalu jedla, kde kaZdoro¢ne pripravu-
jeme degusta¢né menu. Mimoriadne nas
tesi, Ze prave tieto velery patria medzi
najoblabenejsie podujatia sezony.
Vnimame to ako potvrdenie, Ze hostia
ocetiuji poctiva pracu, kvalitné suroviny a
z&Zitok, ktory presahuje samotné jedlo.

Tieto tspechy nevnimame ako ciel.
Su pre nas zavdzkom pokracovat v praci
s rovnakou pokorou a doslednostou.
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Navrat tam, kde sa vsetko zacalo

Na konci roka 2025 sme uzavreli jednu etapu nasho pribehu.

Dnes sa chceme do Rovinky vratit. Nie preto, aby sme nadviazali na minulost, ale preto, Ze
verime, Ze prave teraz nastal spravny ¢as priniest vietko, ¢o sme sa za uplynulé roky naudili.
Nevracia sa rovnaka reStaurécia. Vracia sa skusenejsi tim, silnej8ia znacka a koncept, ktory
dozrel spolu s nami.

A préve preto sme presved&eni, Ze dnes dokdZeme ponitknut' Rovinke ovela viac neZ pred
niekol’kymi rokmi.

Preco prave Rovinka

Prave tu sme otvorili naSu prvia kamennu prevadzku, ziskali prvych stalych hosti a poloZili
zéklady filozofie, ktora nas sprevadza dodnes. Naucili sme sa, Ze ispe$na restauracia nestojf
iba na dobrom jedle. Vzniké z dovery, poctivej prace a vztahov, ktoré sa buduja dlhodobo.

Dnes sa do Rovinky vraciame s ovel'a va¢$imi skisenostami. Za uplynulé roky sme rozvinuli
nas gastronomicky koncept, ziskali odborné ocenenia a vytvorili znacku, ktoré je spajana s
kvalitnou gastronémiou a profesiondlnym pristupom.

Nas navrat preto nevnimame ako krok spit’. Naopak, je to prileZitost nadviazat na aspesny
zadiatok a priniest’ do centra obce koncept, ktory zodpoved4 dnednym ofakavaniam hosti aj
potrebdm modernej samospravy.

Verime, Ze centrum Rovinky si zaslaZi re$tauraciu, ktora nebude iba miestom, kde sa ludia
pridu najest. Chceme vytvorit podnik, ktory prirodzene doplni Zivot v centre obce, bude
dostojne reprezentovat’ obec a stane sa obltibenym miestom kazdodennych stretnuti.

Ak dostaneme doveru stat sa stcast'ou centra Rovinky, budeme to vnimat' nielen ako pod-
nikatel'skua prileZitost, ale predov3etkym ako zavazok pokracovat v pribehu, ktory sa prave
tu pred niekol’kymi rokmi zacal.
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Oyffm centra obee

Centrum, ktoré Zije pocas celého dria
Kazda obec ma miesto, ktoré prirodzene spéja I'udi. Priestor, kde sa stretdvajt susedia,
rodiny, priatelia aj navitevnici. Miesto, ktoré vytvara atmosféru obce a stava sa jej prirodze-
nou stcastou.
Sme presveddenti, Ze prave centrum Rovinky mé v3etky predpoklady stat’ sa takymto
miestom.
Nachadza sa tu obecny trad, kultirny dom, kostol, verejné priestranstva aj pripravované
spolotenské podujatia. Chyba uZz len kvalitna celodennéa gastronémia, ktora tento priestor
prirodzene doplni a prispeje k tomu, aby centrum Zilo od rdna aZ do vecera.

Restauracia ako sucast verejného priestoru
Moderné re$tauracia dnes neplni iba funkciu miesta, kde sa podéva jedlo. Stava sa prirodze-
nou stcastou verejného priestoru. Miestom rannych pracovnych stretnuti, rodinnych
obedov, popoludiiajsich kv aj ve¢ernych stretnuti s priatelmi.
Prave takuato alohu by sme radi naplnili aj v Rovinke.
NasSou ambiciou nie je vytvorit' uzavretd prevadzku, ale podnik, ktory bude otvoreny Zivotu
obce a bude prirodzene nadvdzovat na v8etko, ¢o sa v centre deje.

Priestor, ktory bude prirodzene pritahovat I'udi
Predstavujeme si centrum Rovinky ako miesto, kde sa I'udia nezastavia iba na nevyhnuiné
vybavenie tradnych zaleZitosti.
Radi by sme prispeli k tomu, aby tu zostavali dlhsie. Aby sa po kultirnom podujati stretli
pri veeri, po nedel'nej omsi posedeli pri kave alebo si pocas letného vedera sadli na terasu s
rodinou.
Verime, Ze préve takéto drobné kazdodenné momenty vytvaraji atmosféru obce viac nez
vel'ké jednorazové podujatia.

Miesto, na ktoré bude obec hrda
Nasim cielom nie je vytvorit' iba Gspe3nu reStauraciu.
Radi by sme vybudovali podnik, ktory bude prirodzenou stacastou identity centra Rovinky.
Miesto, ktoré bude ddstojne reprezentovat obec, prispeje ku kultivécii verejného priestoru
a stane sa obltibenou adresou domécich aj navstevnikov.
Ak sa ndm podari vytvorit prostredie, kam budu obyvatelia radi privadzat svojich priatelov
a rodinu, budeme to povazovat za najvédsi aspech nasho spoloéného projektu.
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Gastronomia, ktora spdja l'udi.

Nie sme sushi re§tauracia. Sme moderna restauricia s azijskou dusou.

Atelier Flavors je koncept, ktory vznikal prirodzene - rokmi préce, sktisenosti a neustéleho
hl'adania rovnovahy medzi kvalitnou gastronémiou a tym, ¢o hostia naozaj vyhl'adavaja.

Na zactiatku na3ej cesty bolo sushi. Dodnes zostdva doleZitou st¢astou nasej ponuky a je
jednym z pilierov znac¢ky. Postupne sme v3ak zistili, Ze hostia chcti ovela viac. Nehl'adaju iba
konkrétny typ kuchyne. Hl'adaja re$tauraciu, do ktorej mézu prist’ pri rdznych prileZitostiach
a vZdy si vybrat to, na ¢o maju préve chut.

Préve preto dnes Atelier Flavors nie je iba sushi reStauraciou. Je modernou restauréciou

s azijskou in8piraciou, ktora spaja remeselnt preciznost japonskej kuchyne s kvalitnymi
surovinami, sezénnostou a uvolnenou atmosférou stu¢asnej gastronémie.

Kuchyna, ktora sa prispdsobuje hostom, nie trendom

Nasu ponuku nestaviame na kratkodobych gastronomickych médach. Verime v poctivé jedla
pripravené z kvalitnych surovin, ktoré si hostia radi objednaja opakovane.

Menu bude postavené na niekol'kych stabilnych pilieroch:

* (erstvé sushi pripravované priamo na objednavku,

* denné obedové menu pripravované z kvalitnych erstvych surovin s dorazom

na poctivii domécu pripravu,

bento boxy pre hosti, ktori chct objavit' viac chuti v jednom menu,

poke bowls z &erstvych surovin,

kvalitné hovidzie steaky,

sezonne Speciality a degustatné menu,

* domace dezerty a ponuka kvalitnych vin, domécich limonéad a koktailov.

Ponuku budeme potas roka prirodzene obmieriat’ podla sezény a dostupnosti surovin.
Chceme, aby aj nasi stéli hostia mali dévod objavovat nové chute a vracat’ sa k ndm
opakovane.

Kvalita sa zacina pri surovinach

Dobré jedlo nevznika ndhodou. Vznika vyberom kvalitnych surovin, déslednou pripravou
a reSpektom k remeslu. Aj preto venujeme velkd pozornost vyberu dodéavatel'ov, éerstvosti
ingrediencif a detailom, ktoré hostia moZno na prvy pohlad nevnimaja, no prave oni
rozhoduja o vyslednom zaZitku.

Nesnazime sa pripravit ¢o najzloZitejsie jedla. Nasou ambiciou je pripravit jednoduché jedla
¢o najlepsie.

Restauracia, do ktorej sa da prist pri kazdej prilezitosti

Atelier Flavors nechce byt miestom, ktoré si hostia vyberu iba na vynimo¢né udalosti.
Nasim ciel'om je vytvorit redtauréciu, ktoré bude prirodzenou vol'bou pocas celého dnia.

Na pracovny obed.

Na rodinnua oslavu.

Na veteru s priatel'mi.

Na pokojné posedenie pri pohéri vina.

Aj preto staviame koncept tak, aby si u nas nasli svoje obl'abené jedlo rodiny s detmi, mladé
pary, jednotlivci aj star$ia generacia.

=
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ATELIER FLAVORS by SUSHIYA

Potas rokov sme sa zaradili do sprievodcu Bedeker Gurman na Slovensku, ziskali prestizne
ocenenia Falstaff a stali sme sa stu¢astou Zimného festivalu jedla, kde kazdoro¢ne
pripravujeme degustaéné menu.

Tieto aspechy st pre nés potvrdenim, Ze poctiva praca ma zmysel.
Zaroven nas zavazuju udrziavat vysoky standard kazdy |
deri - nielen po¢as vynimo¢nych gastronomickych podujati. : _ e

Nasim cielom je, aby kvalitna gastronémia nebola vysadou I A I S l A | '

vel'kych miest. Verime, Ze aj obec ako Rovinka médZe mat’ Dy

reftauraciu, na ktora budi jej obyvatelia hrdi a ktora buda STt Gt

radi odportcat svojim priatelom a navitevam. lovakia 2026

C—;Z?/meoéz&-za- do puestov
C%zfzxeazfzi%’(z do budiicnosti

Starostlivost’ o obecny majetok je pre nas prirodzenou stcastou
podnikania.

Uvedomujeme si, Ze predmetom tejto obchodnej verejnej sttaZe nie je iba prenajom
nebytovych priestorov.

Obec Rovinka hl'ada partnera, ktory bude zvereny majetok nielen vyuZivat, ale zaroveti sa ot
dlhodobo a zodpovedne starat.

Préve takto k tejto prileZitosti pristupujeme aj my.

Planované investicie nevnimame ako povinnost spojeni so za¢iatkom podnikania.
Vnimame ich ako prirodzend sacast dlhodobého partnerstva s obcou a zaviazok odovzdat
priestory v lepSom stave, neZ ich prevezmeme.

Obnova, ktora bude mat dlhodoby vyznam

Pocas obhliadky priestorov sme si
uvedomili, Ze objekt mé4 za sebou
dlhoro¢na prevadzkovi histériu.

Je prirodzené, Ze po rokoch
intenzivneho vyuZivania si viaceré
¢asti budovy vyZaduja obnovu alebo
modernizaciu. Nasfm cielom

preto nebude iba prisposobit’ priestory
potrebam novej prevadzky,

ale postupne zvysit' ich technickd aj
esteticka droven.

Osobitnt pozornost’ chceme venovat
tym &astiam objektu, ktoré sa
rozhodujtce pre bezpe¢né fungovanie
prevadzky, komfort hosti

a celkovi Zivotnost budovy.




PredbeZny rozsah planovanych investicii
Technické zazemie
* modernizécia kuchynského zazemia,
* obnova skladovych priestorov,
* rekonstrukcia kanaliza¢énych rozvodov podla ich skuto¢ného technického stavu,
* obnova prevadzkovych povrchov a opotrebovanych &asti interiéru.

Priestory pre hosti

¢ revitalizacia interiéru re3tauracie,

* modernizécia socidlnych zariaden,
e novy mobiliar a osvetlenie,

* kultivacia baru a vydajnej ¢asti.

Exteriér

* obnova terasy vratane mobiliaru,
* doplnenie zelene a drobnych krajinarskych tprav,
* revitalizacia vonkajsej fontdny a jej opdtovné sprevadzkovanie,

kultivacia bezprostredného okolia prevadzky.

Fotovolticka elektraren
Stéastou nadej dlhodobej vizie je vytvarat prevadzku s ¢o najniz$im dopadom na
Zivotné prostredie. Preto planujeme preverit moZnost' vyuZitia obnovitelnych zdrojov
energie prostrednictvom fotovoltickej elektrarne podla technickych moznosti objektu
a dostupnych dota¢nych programov. Ciel'om tejto investicie je podporit udrzatelna
prevéadzku, znizovat' uhlikova stopu, efektivnejsie vyuzivat prirodné zdroje a prispiet
k zodpovednému rozvoju obecného priestoru.

=
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Oblast Ciel investicie Prinos pre obec

Fontina Obnovenie prevadzky Ozivenie verejného priestoru

Terasa mobiliar, zeleni Kultivacia centra obce

Kuchytia Modernizacia zdzemia Vy33i hygienicky a prevadzkovy standard

Kanalizécia Odstranenie technickych nedostatkov Zvy3enie technickej hodnoty objektu

Sklady Rekon3trukcia Efektivnejsia a bezpe¢nejsia prevadzka

Interiér Podlahy, bar, WC, osvetlenie Moderné prostredie pre hosti

Fotovoltick4 elektrareti | Zavedenie obnovitelnych zdrojov energii Podpora udrZatelného rozvoja a ekologickej prevadzky

Rozsah jednotlivych prac bude realizovany po dohode s obcou a s re$pektovanim charakteru objektu.

Investicie, ktoré zostanu obci

Kazda uprava, ktort planujeme realizovat, bude mat spolo¢ny ciel - zvysit hodnotu
obecného majetku a vytvorit kvalitné prostredie pre navstevnikov.

Neinvestujeme iba do zariadenia re$tauracie.

Investujeme aj do technického zazemia, exteriéru a priestorov, ktoré zostant stcastou
obecného majetku aj po skonéeni ndjomného vztahu.

Sme presved&eni, Ze dlhodoby nijom mé byt postaveny na principe vzdjomného prospechu.
Obec ziska spolahlivého najomcu, ktory bude svojim pristupom zvelad'ovat jej majetok, a
my ziskame priestor, o ktory sa budeme méct dlhodobo starat’.
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Zodpovednost namiesto krétkodoby’ch rieseni

Pri kaZdej investicii budeme hladat rie$enia, ktoré budd funkéné, trvacne a ekonomicky
zodpovedné.

Na3fm ciel'om nie je vykonat iba nevyhnutné opravy. Chceme postupne vytvorit prostredie,
ktoré bude ddstojne reprezentovat obec, poskytne hostom vysoky komfort a bude spol'ahlivo
slazit’ pocas celého obdobia ndjmu.

Verime, Ze prave takyto pristup predstavuje skutoéni hodnotu dlhodobého partnerstva.

Rozsah planovanych stavebnych a technickych tprav bude predstavovat jednu z
najvyznamnejsich investicif do objektu za poslednych 10 aZ 15 rokov.

Rozsah jednotlivych investicii bude spresneny po detailnom technickom posiideni objektu a
po odstihlaseni stavebnych tiprav zo strany obce v stlade s podmienkami ndjomnej zmluvy.

d?éc‘kzoz‘:}"zwfa @Mfm@

Restauracia, ktora bude prirodzenou sucastou zivota obce.

Verime, Ze kvalitna reStaurdcia nema byt uzavretym svetom sama pre seba.

Ma byt miestom, ktoré prirodzene nadvéizuje na Zivot okolo seba. Miestom, kde sa
stretdvaja rodiny, priatelia, susedia aj nav3tevnici obce a kde kazdodenné chvile ziskavaja
prijemnt atmosféru.

Préave takato tlohu by sme radi naplnili aj v centre Rovinky.

Nagou ambiciou nie je organizovat spolo¢ensky Zivot obce. Chceme ho prirodzene doplitat
a vytvorit prijemné zdzemie pre I'udi, ktori sa stretavaja pri kultdrnych, spolo¢enskych alebo
kazdodennych aktivitach.

Partner obce pocas celého roka

Centrum Rovinky poas roka oZfva kultirnymi, spoloenskymi aj komunitnymi podujatiami,
ktoré organizuje obec a miestne organizécie.

Radi by sme boli ich prirodzenou st&astou.

Ci uz pojde o jarné podujatia, letné kultirne vedery, jesenné obecné akcie alebo adventny
program, nasou snahou bude vytvorit' prfjemné gastronomické zdzemie pre navtevnikov

a prispiet’ k tomu, aby I'udia v centre obce zostavali dlhsie.

Nechceme stat' vedl'a obecného Zivota. Radi by sme boli jeho prirodzenou sucastou.

Miesto kazdodennych stretnuti

Zivot obce netvoria iba velké podujatia. Tvoria ho aj be#né dni. Ranné kéva pred pracou.
Obed s kolegami. Rodinna vedera. Stretnutie priatelov po kultdrnom programe.

Oslava narodenin. Nedelny obed s rodi¢mi.

Prave tieto kazdodenné okamihy vytvéraja vztah I'udi k podniku aj k miestu, kde Zija.
Radi by sme, aby sa Atelier Flavors stal prirodzenou vol'bou pre v3etky tieto prileZitosti.

Spolupraca zaloZzena na dovere

Samospréva, kultirne organizécie, miestne spolky aj podnikatelia vytvaraja prostredie, v
ktorom obec Zije.

Radi by sme boli partnerom, na ktorého sa bude moct obec spolahnut - &¢i uz pri zabezpedeni
obcerstvenia po¢as podujati, spolupraci pri spolo¢enskych akciach alebo pri aktivitach, ktoré
prispeja k prijemnej atmosfére centra.

Spolupracu nevnimame ako jednorazové projekty, ale ako prirodzent stacast dlhodobého
fungovania nadej prevadzky.

&=
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E Sacast’ komunity

ATELIER FLAVORS by SUSHIYA

Potas rokov podnikania sme sa naudili, Ze tspe$na reStauracia nevznika iba kvalitnym
jedlom.
Vzniké predovetkym ddverou hosti.
A ddvera sa buduje kazdy deii - profesionalnym pristupom, poctivou pracou a ochotou byt
st¢astou komunity, v ktorej podnik pdsobi. Prave s takymto pristupom chceme pdsobit aj v
Rovinke.
Prﬂdady spolupréace s obcou
gastronomické zadzemie pocas obecnych podujati,
* tematicka sezénna ponuka potas kultarnych akcii,
* spolupréca s miestnymi organizéciami a spolkami,
* podpora komunitnych stretnuti v centre obce,
* vytvaranie prijemného prostredia pre kazdodenny Zivot obyvatelov.

&efe-z@m@'e 7} a.@zz’éefwozfzi

za r)eb a

Pocas uplynulych rokov sme mali moZnost’ obslaZit tisice hosti, vytvorit stabilny tim

a vybudovat znacku, ktora si ziskala doveru zdkaznikov aj odbornej verejnosti.

Nas3e skiisenosti nevznikli za rokovacim stolom. St vysledkom kazdodennej prace v prevadz-
ke, neustéleho zlepsovania a snahy pontkat hostom sluzby na drovni, ku ktorej sa budu radi
vracat.

Prave tieto skitisenosti dnes prindSame spit’ do Rovinky.

Odborné uznanie

Nasa préca bola pocas rokov ocenené aj odbornou gastronomickou verejnostou.

Medzi nade najvyznamnejsie dspechy patria:

* Bedeker Gurman na Slovensku - zaradenie medzi odpora¢ané gastronomické podniky,

* Falstaff - drZitel gastronomického ocenenia a dvojnésobné obhéjenie hodnotenia,

* Zimny festival jedla - pravidelna G¢ast s vlastnym degustaénym menu, ktoré patri medzi
vyhl'adavané festivalové zazitky,

* dlhodobo vysoké hodnotenia hosti a pozitivne zdkaznicke recenzie.

Tieto Gspechy nevnimame ako ciel nadej prace. St potvrdenim, Ze poctivy pristup, kvalitné

suroviny a profesionalny servis maja dlhodoby vyznam.

Skusenosti s prevadzkovanim modernej restauracie

Potas nasho posobenia sme ziskali skusenosti nielen v gastronémii, ale aj v kazdodennom
riaden{ reStauracie.

Patri medzi ne najma:

* profesiondlne vedenie gastronomickej prevadzky,

¢ riadenie timu zamestnancov,

* organizicia spolotenskych a firemnych podujati,

* tvorba sezénnych gastronomickych konceptov,

* budovanie znatky,

* dosledné dodrZiavanie hygienickych a prevadzkovych standardov.

Vd'aka tymto skdsenostiam dnes vieme vytvorit stabilna prevadzku, ktora bude dlhodobo
spolahlivym partnerom obce.




Najvacsim ocenenim st hostia, ktori sa vracaja

Ocenenia odbornych hodnotitelov nas vel'mi te§ia. Najva¢Sou odmenou st v3ak hostia, ktori
sa k ndm pravidelne vracaja.

Prave ich dovera nam umoZnila znatku postupne rozvijat, rozsirovat’ ponuku a neustéale
postvat uroveii nasich sluzieb.

Sme presvedceni, Ze dlhodobé vztahy s hostami vznikaju iba tam, kde sa kvalita spaja

s poctivou pracou, reSpektom a tprimnym zaujmom o kazdého névstevnika.

Takyto pristup chceme priniest’ aj do centra Rovinky.

‘ e W
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Stabilna prevadzka postavena na sktisenostiach

Uspesné restaurécia nie je vysledkom jedného dobrého napadu. Je vysledkom kazdodennej
organizicie, spolahlivého timu a ddsledne nastavenych procesov.

Pocas uplynulych rokov sme si vytvorili systém riadenia, ktory nam umoZiiuje udrziavat
stabilnt kvalitu jedal, profesionélny servis aj efektivne fungovanie celej prevadzky.

Préave tieto skiasenosti chceme vyuZit aj pri prevadzkovani re$tauracie v centre Rovinky.

Prevadzka s dérazom na kvalitu

Dlhodobo staviame na kvalite poskytovanych sluZieb, osobnom pristupe a prostredi, do
ktorého sa hostia radi vracaja. |
Velky doraz kladieme na:

stabilnd kvalitu jedal,

profesiondlny a tstretovy servis,

gistotu a vysoky hygienicky Standard,

efektivnu organizaciu préce,

pravidelné vzdelédvanie zamestnancov,

dlhodobt spokojnost’ hosti.

Sme presveddent, Ze prave doslednost’ v kazdodennej prevadzke rozhoduje o aspechu
podniku viac neZ jednorazové marketingové aktivity.

Sktseny tim

Za znatkou Atelier Flavors nestoji jeden ¢lovek.

Je za tiou tim kuchérov, ¢adnikov a manazérov, ktori sa podiel'ali na budovani zna¢ky od jej
zaciatkov.

Viaceri ¢lenovia timu st s nami od zaciatku alebo dlhodobo a poznajta hodnoty, na ktorych je
nasa praca postavena.

Vd'aka tomu dokaZeme zabezpetit stabilnt prevadzku aj pri vys$ej navitevnosti a zachovat
rovnaky Standard sluZieb pocas celého roka.

Dlhodoba udrzatel' nost’

Nasim cielom nie je vytvorit' prevadzku Gspe3nu iba pocas prvych mesiacov.

Chceme vybudovat' stabilna reStauraciu, ktora bude spol'ahlivo fungovat dlhé roky, bude
ekonomicky zodpovedna a zéroven si zachova vysokd troveti gastron6mie aj sluZieb.
Sme presvedcent, Ze prave dlhodoba stabilita je najlepdim predpokladom tspesnej spo-
lupréce medzi obcou a ndjomcom.
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ATELIER FLAVORS by SUSHIYA

Otvéracie hodiny chceme prispdsobit’ Zivotu obce, nie naopak.

Pri navrhu prevadzkovej doby sme vychadzali z predpokladanych potrieb obyvatel'ov
Rovinky, navitevnikov centra obce aj charakteru planovaného gastronomického konceptu.
Prevédzkovi dobu navrhujeme tak, aby retaurécia prirodzene slazila obyvatel'om Rovinky
pocas celého dita - od pracovnych obedov aZ po vecerné stretnutia s rodinou a priatel'mi.
Navrhovana prevadzkova doba zohl'adiiuje kazdodenny Zivot obce. UmoZiiuje pohodlné
vyuZitie reStauracie pocas obedov, popoludniajich stretnuti aj vecernych posedeni, pri¢om
reSpektuje charakter centralnej ¢asti Rovinky a potrebu zachovat pokojné prostredie pre jej
obyvatel'ov.

Zimnda sez6na

Deri Prevadzkovéa doba
Pondelok 11:00 - 21:00
Utorok 11:00 - 21:00

Streda 11:00 - 21:00
Stvrtok 11:00 - 21:00
Piatok 11:00 - 21:00
Sobota 11:00 - 21:00
Nedela 11:00 - 2000
Z4:00 &

Letné sezéna

Deri Prevadzkova doba

Pondelok  11:00 - 22:00
Utorok 11:00 - 22:00

Streda 11:00 - 22:00
Stvrtok 11:00 - 22:00
Piatok 11:00 - 22:00

Sobota 11:00 - 22:
Nedela 11:00 - 2¥:00

22:00 *
Flexibilita pocas podujati
Pocas kulttarnych a spolo¢enskych podujati organizovanych v centre obce sme pripravent
prispdsobit prevadzkova dobu aktudlnemu programu, samozrejme v stlade s podmienkami
najomnej zmluvy a v3eobecne zavaznymi predpismi obce.

Nasim ciel'om je, aby bola reStauracia prirodzenou st¢astou Zivota centra aj potas

vyznamnych dni, ked obec navitevuje va¢si poet obyvatel'ov a hosti. * an?.vr o .
(ﬂé wils yg/o@ mesainého ﬂ(%bﬁ?xﬂ%@

Zodpovedna ponuka pre dlhodobé partnerstvo

Po dokladnom zvazeni vSetkych ekonomickych, prevadzkovych aj investi¢nych aspektov

projektu predkladame navrh mesaéného ndjomného vo vyske 2 300 EUR

Navrhovan4 vy$ka njjomného je vysledkom dokladného zhodnotenia vSetkych okolnosti,
ktoré budt mat’ vplyv na dlhodobé fungovanie prevadzky.

Pri jej stanoveni sme zohl'adnili technicky stav objektu, rozsah planovanych investicif do
obecného majetku, predpokladané prevadzkové niklady, charakter lokality aj na$ zamer
vytvorit stabilnt a dlhodobo udrzatel'n gastronomicku prevadzku.

Navrhované vy3ka ndjomného je vysledkom presvedéenia, Ze Gspes$né partnerstvo medzi
obcou a ndgjomcom mdZe byt postavené iba na ekonomicky zodpovednych zakladoch.

Je vysledkom presvedéenia, Ze Gspesné partnerstvo medzi obcou a ndgjomcom mdze fungovat’
iba vtedy, ak je postavené na ekonomicky zodpovednych zédkladoch a vytvara hodnotu pre
obe strany pocas celého obdobia ngjmu.




Hodnota, ktora presahuje samotné najomné

Vys$ku ndjomného vnimame ako doleZita stdast ponuky.

Rovnako dolezité v8ak podla nas bude aj to, aki hodnotu bude mat cely projekt pre obec
potas nasledujticich rokov.

Nasa ponuka preto nestoji iba na jednom ¢&isle.

Je postavena na Styroch navzajom prepojenych pilieroch:

¢ pravidelné mesa¢né ndjomné,

e planované investicie do zvel'adenia obecného majetku,

* kvalitné celoro¢na gastronomicka prevadzka,

* aktivna spolupréca pri rozvoji spolo¢enského Zivota v centre obce.

Sme presvedéeni, Ze dlhodoba4 stabilita, zodpovedny pristup a schopnost napltiat’ prijaté
zavazky st hodnotami, ktoré buda pre obec prinosom potas celého obdobia najmu.

Zd@e@

Pripraveni zacat novu kapitolu

PredloZeny podnikatel'sky zamer je vysledkom nasich sktsenosti, prace a presveddenia, Ze
kvalitna gastronémia dokaZe obohatit kaZdodenny Zivot obce a stat’ sa prirodzenou st¢ast'ou
jej centra.

Poéas uplynulych rokov sme vybudovali znacku, ktora si ziskala doveru hosti aj odbornej
verejnosti. Dnes sa uchddzame o prileZitost nadviazat' na miesto, kde sa né3 pribeh zacal,

a priniest’ do Rovinky v3etko, ¢o sme sa za ten ¢as naucili.

Nagou ambiciou nie je iba tispedne prevadzkovat restauraciu. Chceme vytvorit' podnik, ktory
bude dlhodobo prinosom pre obec, jej obyvatel'ov aj navstevnikov. Miesto, ktoré bude
dostojne reprezentovat’ centrum Rovinky, zodpovedne sa starat’ o zvereny majetok

a prirodzene doplitat spologensky Zivot obce.

Predkladdame ponuku, za ktorou si stojime. Je postavena na redlnych skisenostiach, zodpov-
ednom pristupe a Gprimnom zaujme vytvorit projekt s dlhodobou hodnotou.

Ak sa ndm podari vytvorit' re$tauraciu, na ktort buda obyvatelia Rovinky hrdi, budeme
vediet, Ze sme naplnili ciel, s ktorym tato ponuku predkladame.

Dakujeme za &as venovany nadej ponuke a za zvaZenie nasho podnikatel'ského zdmeru.

S tctou
Mgr. Andrea Jobbova MBA a tim Atelier Flavors

66 Niektoré pribehy sa zac¢inaja raz.
Tie najkrajsie sa za¢inaju navratom. 9§

Identifika¢né tdaje uchadzaca:
QProfit Gastro, s.r.o.

Jasné 2994/67 900 42 Dunajska Luzna
1CO:54169968

DIC:2121606465

IC DPH:SK2121606465
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